
L a  c u l t u r a  d e  c o m p a r t i r
     T h e  c u l t u r e  o f  s h a r i n g

ENSALADA DE TOMATE | CEBOLLETA | BONITO 12,00 €
Tomato salad | Spring Onion | Tuna

ESCAROLA | ROMESCO | MATÓ | ANCHOAS 13,00 €
Endive | Romesco | Mató | Anchovies

COGOLLOS | SALSA CESAR | TOCINO IBÉRICO | MIGAS 9,00 €
Lettuce hearts | Ceasar-dressing | Iberian lard | Breadcrumbs

D E L  H U E R T O  |  F R O M  T H E  G A R D E N
T h e  s h a r i n g  o f  f o o d  i s  a n  i n t e g r a l  p a r t  o f  S p a n i s h

f o o d  c u l t u r e .  
I t  i s  c o m m o n  t o  s e r v e  s e v e r a l  d i s h e s  i n  t h e  m i d d l e

o f  t h e  t a b l e  a n d  e n j o y  t h e m  t o g e t h e r .  
T h i s  c o n v i v i a l  w a y  o f  e a t i n g  r e f l e c t s  t h e  j o y  o f

S p a n i s h  l i f e  a n d  m a k e s  s u c h  e v e n i n g s
u n f o r g e t t a b l e .  

A t  B i s t r o  B a d i a ,  w e  w a n t  t o  f o l l o w  t h i s  t r a d i t i o n
a n d  h a v e  d e s i g n e d  o u r  m e n u  a c c o r d i n g l y .

E l  c o m p a r t i r  e s  p a r t e  d e  l a  c u l t u r a  c u l i n a r i a
e s p a ñ o l a .  E s  c o m ú n  s e r v i r  v a r i o s  p l a t o s  e n  e l
c e n t r o  d e  l a  m e s a  y  d i s f r u t a r l o s  j u n t o s .  E s t a
f o r m a  s o c i a b l e  d e  c o m e r  r e f l e j a  l a  a l e g r í a  d e
v i v i r  e s p a ñ o l a  y  h a c e  q u e  e s t a s  v e l a d a s  s e a n

i n o l v i d a b l e s .
E n  e l  B i s t r o  B a d i a ,  q u e r e m o s  s e g u i r  e s t a

t r a d i c i ó n  y  h e m o s  d i s e ñ a d o  n u e s t r o  m e n ú  e n
c o n s e c u e n c i a .

¡ B u e n  p r o v e c h o !



PAN CON TOMATE (2 REBANADAS) 8,00 €
Tomato bread (2 slices)

JAMÓN IBÉRICO 100 % DE BELLOTA (45gr.) 25,00 €
Iberian ham 100 % acorn-fed

CROQUETAS DE JAMÓN  (2 ud.) 6,00 €
Ham croquettes (2 pcs.)

CROQUETAS DE SETAS (2 ud.) 6,00 €
Mushroom croquettes (2 pcs.)

FONDUE DE QUESO CON QUELYS 14,00 €
Cheese fondue with Quely biscuits

ANCHOAS | PAN DE COCA | TOMATE  15,00 €
Anchovies | coca-bread | tomato

FOIE GRAS MI CUIT, PEPINILLOS 12,00 €
Foie gras mi cuit, pickled gherkins

P A R A  P I C A R  |  S N A C K S

AL AJILLO  18,00 €  
In garlic
      
CARPACCIO 18,00 €
Carpaccio

A LA PLANCHA 16,00 €
Grilled squid

A LA ANDALUZA 16,00 €
Squid Andalusian style

TARTAR  | AJOBLANCO | WASABI  19,00 €
Tuna tartare | White garlic | Wasabi

CARPACCIO | ACEITE OLIVA | PIMIENTA ROSA
RÁBANO PICANTE 19,00 €
Tuna carpaccio | Olive oil | Horseradish | Pink pepper

PAN Y ACEITE EXTRA VIRGEN | ALI-OLI | ACEITUNAS 2,50 € p. P
Bread and extra virgin olive oil | Ali-Oli | Olives
.

G A M B A S

C A L A M A R  

A T Ú N  R O J O

D E L  M A R  |  F R O M  T H E  S E A



SOBRASADA Y QUESO MAHONÉS  13,00 €
With sobrasada and Mahón cheese

QUESO TETILLA Y TRUFA  16,00 €
With tetilla cheese and truffle

CLÁSICA  16,00 €
TERNERA MADURADA, PEPINILLO, 
PANCETTA, CHEDDAR Y HUEVO 
Matured beef, pickles, pancetta, cheddar and egg

CAPRESE 13,00 €
TOMATE “COR DE BOU”, BURRATA, PESTO
Bull‘s heart tomato, burrata, pesto

B I K I N I S  &  B U R G E R S

CAPPELACCI
PESTO | STRACCIATELLA  12,00 € /  18,00 €  
Cappelacci | Pesto | Stracciatella

RAVIOLI
GORGONZOLA | SALVIA Y NUECES  12,00 € / 18,00 € 
Ravioli | Gorgonzola | Sage-nut butter

PACÒTE | POMODORO | IDIAZÁBAL 12,00 € / 16,00 €
Pacòte | Tomato | Idiazábal foam

ARROZ MARISCOS “TOT PELAT” 26,00 €
Classic Seafood rice ( Paella) “All peeled” 

ARROZ NEGRO | SÉPIA | GAMBA | ALL I OLI 26,00 €
Black rice  ( Paella) | Squid | Prawns | All i oli (Paella)

ARROZ CON VERDURAS 25,00 €
Rice with vegetables  ( Paella)

Approx. 25min. preparation time

B I K I N I S  /
S A N D W I C H E S

B U R G E R

P A S T A

A R R O C E S

P A S T A  Y  A R R O Z



“LAGARTO” IBÉRICO | MOJO ROJO 22,00 €
MOJO VERDE 
Iberian pork loin | Mojo Rojo | Mojo Verde

POLLO CAMPERO | SALSA ROMESCO 16,00 €
Free-range chicken | Romesco Sauce | Picada

LOMO BAJO | ALL I OLI CHIMICHURRI 36,00 €
Sirloin steak | All i Oli Chimichurri 

TARTA DE QUESO VASCA CON SORBETE  10,00€
Basque cheesecake with sorbet

FRUTOS ROJOS | CHANTILLY 9,00 € 
SORBETE MENTA-CHOCO 
Red fruits | Chantilly | Mint-chocolate Sorbet

CHURROS CON CHOCOLATE 12,00 €
Churros with chocolate

IVA INCLUIDO I MWST. INKLUSIVE I VAT INCLUDED 
POR FAVOR COMUNICAR CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA QUE PUEDA TENER CON NUESTRO PERSONAL CAPACITADO. 

BITTE LASSEN SIE UNS WISSEN, WENN SIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN HABEN. 
PLEASE LET US KNOW, IF YOU HAVE ANY ALLERGIES.

MINIVERDURAS  9,00 €
Mini vegetables

PIMIENTOS DEL PADRÓN  6,00 €

CHIPS Y ALL I OLI 6,00€
Chips and All i oli

ENSALADA VERDE 6,00€
Green salad 

P A R A  A C O M ﻿P A Ñ A R  |   
S U P P L E M E N T S

C A R N E S  Y  P E S C A D O

C A R N E  |  M E A T

A LA ESPALDA | REFRITO DE AJOS | VINAGRE  S/M  
Butterfly cut | Garlic-Vinegar (Market price)

A LA SAL S/M
In salt dough (Market price) 
approx. 45min. preparation time

D U L C E  |  S W E E T

A C O M P A Ñ A T E S  Y  P O S T R E S  

F I S H  O F  T H E  D A Y     


